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Piec konwekcyjno-parowy
RATIONAL iCombi Classic
10-1/1 E - elektryczny - 10xGN
1/1

Cena brutto 45 306,00 zt

Cena netto 36 834,15 zt

Cena poprzednia 64-722,60-z

Dostepnos¢ Dostepny

Numer katalogowy CD2ERRA.0000875

Kod producenta CD2ERRA.0000875

Producent RATIONAL Aktiengesellschaft

Opis produktu

Piec konwekcyjno-parowy RATIONAL iCombi Classic 10-1/1 E - Elektryczny
10xGN 1/1

Piec konwekcyjno-parowy RATIONAL iCombi Classic to inteligentne urzadzenie, ktére zrewolucjonizuje sposéb gotowania w
kuchniach przemystowych. Jego zaawansowana technologia umozliwia precyzyjne gotowanie za pomoca pary, gorgcego
powietrza lub obu tych trybédw jednoczesnie, oferujac wyjatkowag wszechstronnos$¢ w przygotowywaniu potraw. Dzieki
réznorodnym trybom gotowania, takim jak dréb, mieso, ryby, jajka, desery, warzywa, wypieki oraz grillowanie, piec doskonale
sprawdza sie w codziennej pracy gastronomicznej, oszczedzajgc czas i energie.

Funkcje i zalety pieca konwekcyjno-parowego RATIONAL

¢ ClimaPlus - precyzyjne zarzadzanie klimatem w komorze gotowania zapewnia optymalna jakos¢ potraw i efektywnos¢
energetyczng. Ustawienie wilgotnosci na poziomie 10% pozwala na idealne dopasowanie do wymagah potraw.

* Wielofunkcyjnos¢ - mozliwos¢ gotowania na parze (30°C - 130°C), gorgcym powietrzu (30°C - 300°C) oraz
potaczenie obu tych trybéw zapewnia petng kontrole nad procesem gotowania.

* Precyzyjnosc¢ - wbudowana sonda temperaturowa umozliwia doktadny pomiar temperatury rdzenia potrawy,
zapewniajgc perfekcyjne wyniki gotowania.

¢ Szybka wymiana programoéw - mozliwos¢ zapisania do 100 programéw gotowania, kazdy z maksymalnie 12
krokami, a takze transferu programéw przez USB do innych urzadzen.

¢ Wydajnos¢ - dynamiczna cyrkulacja powietrza dzieki dwém wentylatorom o pieciu predkosciach gwarantuje szybkie i
rébwnomierne gotowanie.

e System czyszczenia - automatyczny system czyszczenia i odkamieniania zapewnia tatwg konserwacje, a cztery
rézne programy myjgce umozliwiajg dopasowanie intensywnosci czyszczenia do potrzeb.

e Zarzadzanie energia - zaawansowany system zarzadzania energiag zmniejsza zuzycie pradu, co przektada sie na
oszczednosci.

Bezpieczenstwo i tatwos¢ obstugi
Piec wyposazony jest w systemy zabezpieczajgce temperature i wentylator, zapewniajgc bezpieczng i efektywna prace.
Intuicyjny interfejs z kolorowym wyswietlaczem TFT i centralnym pokrettem regulacji utatwia obstuge urzadzenia.

Dane techniczne pieca konwekcyjno-parowego:
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SZEROKOSC:

GLEBOKOSC (Z KLAMKA):
WYSOKOSC (Z RURA ODPOWIETRZAJACA):
MOC CALKOWITA:

NAPIECIE:

TEMPERATURA MINIMALNA:
TEMPERATURA MAKSYMALNA:
WAGA:

WSAD:

ILOSC DRZWI:

ILOSC POJEMNIKOW GN:
ROZMIAR GN:

MATERIAL.:

ZASILANIE:
TRYB PRACY:
RODZAJ DRZWI:

KOLOR:

CENA ZA:
WYSWIETLACZ:

PROGRAMATOR:
AUTOMATYCZNE MYCIE:
SONDA TEMPERATUROWA:

850 mm

775 mm (842 mm)
1014 mm (1064 mm)
18.9 kw

400 V

30 °C

300 °C

121 kg

45 kg

1 szt.

10 szt.

GN 1/3

GN 1/2

GN 1/1

GN 2/3

GN 2/8

szkto

stal szlachetna
elektryczne
konwekcyjno-parowy
uchylne
przeszklone
inox

czarny

sztuke
kolorowy

4-3 calowy
TFT

tak

tak

tak

Piec konwekcyjno-parowy RATIONAL iCombi Classic 10-1/1 E to niezawodne urzgdzenie, ktére sprawdzi sie w kazdym
profesjonalnym lokalu gastronomicznym, od restauracji po duze kuchnie przemystowe. Dzieki zaawansowanej technologii,
wszechstronnosci oraz tatwej obstudze, stanie sie niezastgpionym elementem Twojej kuchni, podnoszac jakos¢ potraw i
efektywnos¢ pracy.

wygenerowano w programie shopGold Kod QR do karty produktu




Czytaj wiecej
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